2 Lundi
31 aodt

fétons les Aristide

College Saint Paul

Période Septembre Octobre 2026

#; Mardi
01 septembre

fétons les Gilles

&) Jeudi
03 septembre

fétons les Grégoire

% Vendredi

04 septemb

fétons les Rosalie

rd
“* Entrées
SALADE VERTE AUX DES DE CAROTTES LOCALES RAPEES
FRIAND FROMAGE MIMOLETTE AUX RAISINS SECS @

CONCOMBRES VINAIGRETTE

SAUCISSON A L'AIL

SALADE POMMES DE TERRES
LOCALES ECHALOTTES

Plats

BOULETTES #LI::_PEUF SAUCE CHILI SIN CARNE @ FILET DE M;?;lcl):‘ﬂsc SAUCE @
gt i
=’ Accompagnements
FRITES RIZ CREOLE RATATOUILLE
SALADE VERTE VINAIGRETTE LEGUMES CHILI COQUILLETTES
- Desserts
YAOURT LOCAL @ BROWNIE ELABORE PAR LE FRUIT DE SAISON
i e romoesuson  HESEasCiocouy sone
CREME DESSERT CARAMEL YAOURT AROMATISE FROMAGE BLANC SPECULOOS

Repas végétarien @

Péche durabl
éche dura e@

Produit Local @




S Lundi
07 septembre

fétons les Reine

Collége Saint Paul

Période Septembre Ociobre 2026

#; Mardi
08 septembre

fétons les Nativité N.-D.

¥ Vendredi

11 septembre

fétons les Adelphe

£ Jeudi
10 septembre

fétons les Inés

“ En

trées

CHOU ROUGE AUX POMMES

SALADE DE HARICOTS BEURRE

MELON JAUNE

CHOU FLEUR SAUCE COCKTAIL

CAROTTES LOCALES RAPEES

VINAIGRETTE FAGON MALTAISE BETTERAVES ROUGES

&

CONCOMBRES VINAIGRETTE

CHAMPIGNONS A LA GRECQUE

Plats

SAUTE DE POULET LOCAL
SAUCE CURRY

o
(r’

A —

GRATIN DE COLIN MSCA LA
NORMANDE

SAUCE BOLOGNAISE
VEGETARIENNE (EGRENE DE
POIS)

&

SAUCE BOLOGNAISE

SAUTE DE PORC AU JUS COLOMBO DE MERLU MSC O

o

SAUCH DE TOULOQUSE
LOCALE SAUCE BARBECUE

DAHL DE LENTILLES CORAIL e

-~ Accompagnements

aE

GRENAILLE LOCALES @ FROMAGE RAPE TOMATE PROVENGALE PIPERADE
CAROTTES LOCALES
BRAISEES @ PENNE RIZ COEUR DE BLE
2
-~ Desserts

% . o TARTE AU FLAN ELABOREE

YAOURT LOCAL @ RAISIN PAR LE CHEF BANANE COULIS CHOCOLAT
MOUSSE CHOCOLAT ILE FLOTTANTE SALADE DE FRUITS FRAICHE LIEGEOIS CHOCOLAT ELABORE

ELABOREE PAR LE CHEF ELABOREE PAR LE CHEF PAR LE CHEF
FRUIT DE SAISON YAOURT AUX FRUITS YAOURT NATURE SUCRE YAOURT AROMATISE

Repas végétarien 6

Péche durable Q

Produit Local @




Collége Saint Paul
Période Septembre Octobre 2026

£ Lundi #; Mardi & Jeudi % Vendredi

14 septembre 15 septembre 17 septembre 18 septembre
fétons les La Ste Croix fétons les Roland fétons les Renaud fétons les Nadége
e
“* Entrées
SALADE VERTE VINAIGRETTE A
L'ECHALOTE ET SES MELON GASPACHO CELERI REMOULADE
CROUTONS
SALADE DE HARICOTS BLANCS
FRIAND AU FROMAGE VINAIGRE XERES ET PERSIL RILLETTE DE POISSON BLANC CREPE AU FROMAGE
Plats
ENDIVES LOCALES A LA BOULETTES AU VEAU SAUCE FILET DE LIEU MSC SAUCE Q
FLAMANDE @ FORESTIERE SAUCISSEVEGETARIENNE 9 ECHALOTE L

BRANDADE DE COLIN MSC Q COUSCOUS MERGUEZ JAMBON BRAISE SAUCE

GALETTE MEXICAINE
VEGETARIENNE ELABOREE PARLE CHEF & MADERE

" Accompagnements

POMMES DE TERRE SAUTEES PETITS POIS CAROTTES SEMOULE FONDUE DE POIREAUX

HARICOTS VERTS POMMES DE TERRE LOCALES @ LEGUMES COUSCOUS PENNE

* Desserts

YAOURT NATURE SUCRE ABRICOT CUAIADA EéSEgRE PARLE POIRE
COMPOTE AU SPECULOOS e FROMAGE BLANC A LA
ELABOREE PAR LE CHEF YROURT.LACAL @ VERGEOISE YAOURT AROMATISE
FRUIT DE SAISON FommES LO(W'éf ROTIES AL @ FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CARAMEL
Repas végétarien 6 Péche durable @ Produit Local @




Cetle O
RENTREES I

#
"}

< Lundi
21 septembre

fétons les Matthieu

College Saint Paul

Période Septembre Octobre 2026

#; Mardi
22 septembre

fétons les Candide

&) Jeudi
24 septembre

fétons les Thecle

% Vendredi
25 septembre

fétons les Hermann

= Entrées
CHOU FLEUR SAUCE COCKTAIL PASTEQUE VELOUTE A LA COURGETTE FEUILLET',% ég
RADIS ROSE ET BEURRE RATATOBU Atléih\;:gﬁls RETTE SALADE DE MAIS POIREAUX VINAIGRETTE
Plats

BOULETTES BLE TOMATES

(7]

SAUTE DE DINDE FAGON

FILET DE MERLU MSC SAUCE

@

BASILIC BLANQUETTE ESTRAGON
NUGGETS DE VOLAILLE SAUCE
BLANQUET{AESEE POISSON 0 ORMAND'EQSMVEEAU Ul QUICHE AUX LEGUMES DU SOLEIL @ FROMAGE BLANC ET
- CIBOULETTE
‘.~ Accompagnements
MELI MELO DE LEGUMES RIZ PILAF SALADE VERTE VINAIGRETTE TORTIS
BOULGHOUR POELEE DE CHAMPIGNONS - HARICOTS VERTS
B
= Desserts
SALADE DE FRUITS FRAICHE QUATRE QUART ELABORE PAR LE e e
ERUNE ELABOREE PAR LE CHEF CHEF YAGURTLOCAL
FROMAGE BLANC A LA
A OnADE YAOURT AROMATISE ANANAS ROTI MELON JAUNE
LIEGEOIS CHOCOLAT CAKE AUX POMMES ELABOREE YAOURT NATURE SUCRE GLACE

PAR LE CHEF

Repas végétarien @

Péche durable @

Produit Local @




< Lundi
28 septembre

fétons les Venceslas

Collége Saint Paul

Période Septembre Octobre 2026

29 septembre

fétons les Michel

&) Jeudi

01 octobre

fétons les Thérése

% Vendredi
02 octobre

fétons les Léger

= Entrées

CHOU BLANC AUX POMMES

SAMOUSSA DE LEGUMES

CELERI REMOULADE

FRIAND AU FROMAGE

VINAIGRETTE
CURRY DE CHOU FLEUR ET COURGETTES RAPEES AU SALADE PIEMONTAISE
MACEDOINE DE LEGUMES CAROTTES FROMAGE FRAIS (POMMES DE TERRE LOCALES)
Plats
X BOULETTE D'AGNEAU A EMINCE VEGETAL FAGON FRICASSE DE POISSON MSC Q
EMINCE DE DINDE A LA CREME LINDIENNE KEBAB GRATINE u
o POULET SAUCE
CALAMAR A LA ROMAINE CURRY DE POISSONS CORDON BLEU - @

MAROILLES LOCAL

% Accompagnements

GRATIN DE BROCOLIS RIZ SALADE VERTE VINAIGRETTE CAROTTES BRAISEES
COEUR DE BLE MELANGEDE LEGUMES AL A FRITES TORTIS
coco
®
== Desserts
FROMAGE BLANC AU COULIS LIEGEOIS VANILLE ELABORE
YAOURT AROMATISE T e FRUIT DE SAISON
MOUSSE AU CHOCOLAT TARTE AU FLAN ELABOREE = i
ELABOREE PAR LE CHEF PAR LE CHEF YAQURTLOCAL @ CREME CARAMEL
SALADE DE FRUITS FRAICHE
FRUIT DE SAISON FRUIT DE SAISON S RoRichRE YAOURT NATURE SUCRE

Repas végétarien @

Péche durable Q Produit
-




Collége Saint Paul

Période Septembre Octobre 2026

Lundi

fétons les Fleur

9 Mardi
06 octobre

fétons les Bruno

@ Jeudi
08 octobre

fétons les Pélagie

@ Vendredi
09 octobre

fétons les Denis

“ Entrées
N ETECHALOTE |~ |CHAMPIGNONSALAGRECQUE | ey friit Gurioe GOCKTAL e
LENTILLES VINAIGRETTE SALADE DE POIS CHICHES e Sy SALADE VERTE FROMAGERE
Plats
TAJINE POULET CHILLSIN Ctg"éig';épmé PAR @ MIoTE Q:A':AOB%?S‘QNNGRE CARBONARA DE POISSON MSC @
BOULETTES FAGON THAI @ JAMBON BRAISE SAUCE FILET DE COLIN MSC SAUCE Q BOULETTE AU VEAU SAUCE
SAUCE AIGRE DOUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE AURORE - TOMATE
' Accompagnements
LEGUMES TAJINE LEGUMES CHILI o Rgg:sgép EAUX PENNE
SEMOULE RIZ FRITES AUX PETITS LEGUMES
-~ Desserts
moveriocs @) Frumoesason S ELABORE PAR L& LHER S ELABOREE PAR LE GHEF
£ ABOREE PARLE CrET YAOURT ALAVANILLE YAGURT LocAL ARoWATISE D} "°VSSE oTron ELasore
COCKTAIL DE FRUITS ANANAS ROTI FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE

Repas végétarien 6

Péche durable @

Produit Local @




Collége Saint Paul

g\ @l "g Période Septembre Octobre 2026

SEMAINE DE LA RENCONTRE DU GOO1T

8 Mardi @ Vendredi

12 octobre 13 octobre 15 octobre 16 octobre
fétons les Wilfried fétons les Géraud fétons les Thérése fétons les Edwige
’
“ Entrées
MACEDOINE DE LEGUMES FOCACCIAAU BRIEEI ABOREE R Tl C A Al Pcl:asEéL:&E:;S Lc?ialggs E;rA:u';(E
PAR LE CHEF DEPICES ELABORE PAR LE CHEF o o
CAROTTES RAPEES
FRIAND AU FROMAGE THLIORETIE A R i OEUF MAYONNAISE CELERI AU CUMIN
" Plats
SAUTE DE POULET LOCAL SAUTE DE BOEUF SAUCE EG:&S‘SE":}S&;’E&E@:@Q&R . FILET DE COLIN MSC SAUCE Q
SAUCE FORESTIERE POIVRE ( o ANETH @
FILETDE LIEY MSC SAUCE Q NUGGETS SAUCE BARBECUE BOLOGNAISE PREPAREE PAR LE CHEF TOMATES FARCIES
ECHALOTE L J :
-~ Accompagnements
SEMOULE FONDUE DE POIREAUX TORTIS HARICOTS VERTS
POELEE DE LEGUMES COEUR DE BLE FROMAGE RAPE RIZ
@
- Desserts
RIZ AU LAIT ET SES FRUITS CONFITS . CHEESECAKE YAOURT SPECULOOS
ELABORE PAR LE CHEF HAOUSIEOCAL @ ELABORE PAR LE CHEF CLEMENTINE
PECHE AU SIROP FRUIT DE SAISON YAOURT AROMATISE e e el
FROMAGE BLANC AU
e POIRE ROTIE A LA CANNELLE FRUIT DE SAISON CREME DESSERT CHOCOLAT

Repas végétarien 9 Péche durable Q Produit Local @



